DEJEUNER - SEMAINE 46

LUNDI 11/11 MARDI 12/11 JEUDI 14/11 VENDREDI 15/11
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Plats

12/11/2024

RAVIOLIS D'EPINARD ET RICOTTA BIO
GNOCCHIS BIO SAUCE FROMAGERE
YAOURT NATURE SUCRE

14/11/2024

Céréales avec gluten, Oeufs, Lait
Lait
Lait

PETITS POIS CAROTTES
MILLE FEUILLES MAISON

15/11/2024

CUBE DE POISSON EN SAUCE
SEMOULE
FROMAGE

Lait

Céréales avec gluten, Oeufs, Lait

Lait
Céréales avec gluten, Lait

Lait




