DEJEUNER - SEMAINE 14

LUNDI 31/03

MARDI 01/04

JEUDI 03/04 VENDREDI 04/04

SALADE BAR &

COUSCOUS AUXBOULETTES DE BOEUF BIO L4k

G

YAOURT LAIT 2 VACHES BIO @ & @&

CREPE AU FROMAGE 7 ®
POISSON PANE 2 @) &

DUO DE CHOUX BIO A LA BECHAMEL & &0 &

e

FROMAGE BLANC BI%C%ULIS FRUITS ROUGE

b Menu conseillé
Ji9 Bio

“S9 Local

9 Végétarien

@2 Fait Maison

% -@ Aide UE a destination des écoles

SALADE BAR &)

WRAPS @ 6 @ @

HOT DOG &
CROZET GRATINE AUX P%REAUX ET COMTE @7

POMMES RISSOLEES 7

DESSERT AU CHOIX 7% ,
BARRE GLACEE (7 @

2 J
Y Arachides ) Soja @ Moutarde
% Crustacés @) Lait DOO Graines de sésame
)®) Poissons i) Mollusques i) Lupin
@ Oeufs P19 Anhydrides sulfureux et sulfites % Celeri

Céreéales contenant du gluten Fruits a coques (amandes, noisettes, noix, noix de : cajou, pécan, macadamia, du

(blé, seigle, orge, avoine, épeautre, kamut)

*Assaisonnement a part

Brésil, du Queensland, pistaches)



Plats

31/03/2025

COUSCOUS AUX BOULETTES DE BOEUF
BIO

YAOURT LAIT 2 VACHES BIO

01/04/2025

Céréales avec gluten

Lait

CREPE AU FROMAGE
POISSON PANE
DUO DE CHOUX BIO A LA BECHAMEL

03/04/2025

Céréales avec gluten, Oeufs, Lait
Céréales avec gluten, Oeufs, Poissons

Céréales avec gluten, Lait

WRAPS

CROZET GRATINE AUX POIREAUX ET
COMTE

Céréales avec gluten, Oeufs, Lait

Lait

04/04/2025
HOT DOG
BARRE GLACEE

Céréales avec gluten, Oeufs

Lait




